
声 明

遗失声明
●海口琼山邦雅电动车店遗

失公章一枚，声明作废。

●海口秀英太爷鸡饭店（统

一 社 会 信 用 代 码 ：

92460000MAD21M2J6W）不慎遗

失公章，声明作废。

●海南毛公山红色文化发展

有限公司（统一社会信用代码：

91460000793116002P）不慎遗失公

司公章、财务专用章，声明作废。

公 告
海南鑫津晟贸易有限公司：

本委受理申请人刘雄伟与你公

司劳动争议案（海劳人仲案字

〔2025〕第940号）已审理终结。现依

法向你公告送达本委（海劳人仲裁

字〔2026〕第 40 号）《仲裁裁决书》。

自本公告发出之日起30日内来本委

领取《仲裁裁决书》（海口市西沙路4
号，联系电话：0898-66775828），逾期

视为送达。如不服本裁决，可在公告

期满后 15日内向人民法院起诉，逾

期本裁决即发生法律效力。

海口市劳动人事争议仲裁委员会
2026年2月7日

公 告

世纪公园户外商业街区
对外招商比选公告
凡有意参加比选申请者，请于2026

年 2月 4日至 2月 10日期间，到我司指
定地点报名并获取文件，联系人：王经
理18976065696。

海口市建工城市运营管理有限公司

遗失声明
●海南麦洛淇食品科技有限公

司遗失公章一枚，声明作废。

新华社北京2月6日电（记者吴雨 刘
慧）记者 2月 6日从中国人民银行、中国证

监会了解到，中国人民银行等 8部门当日

联合发文，明确虚拟货币相关业务活动属

于非法金融活动，境内一律严格禁止。未

经相关部门依法依规同意，境内外任何单

位和个人不得在境外发行挂钩人民币的稳

定币，境内主体及其控制的境外主体不得

在境外发行虚拟货币。

近 期 ，虚 拟 货 币、现 实 世 界 资 产

（RWA）代币化相关投机炒作活动时有发

生，扰乱经济金融秩序，危害人民群众财产

安全。

为此，中国人民银行、国家发展改革

委、工业和信息化部、公安部、市场监管总

局、金融监管总局、中国证监会、国家外汇

局等 8部门联合发布《关于进一步防范和

处置虚拟货币等相关风险的通知》。

通知明确，虚拟货币不具有法偿性，不

应且不能作为货币在市场上流通使用。在

境内开展法定货币与虚拟货币兑换业务、

虚拟货币之间的兑换业务、作为中央对手

方买卖虚拟货币、为虚拟货币交易提供信

息中介和定价服务、代币发行融资以及虚

拟货币相关金融产品交易等虚拟货币相关

业务活动，涉嫌非法金融活动，一律严格禁

止，坚决依法取缔。境外单位和个人不得

以任何形式非法向境内主体提供虚拟货币

相关服务。

根据通知，在境内开展现实世界资

产代币化活动，以及提供有关中介、信息

技术服务等，应予以禁止；经业务主管部

门依法依规同意，依托特定金融基础设

施开展的相关业务活动除外。境外单位

和个人不得以任何形式非法向境内主体

提供现实世界资产代币化相关服务。未

经相关部门同意、备案等，任何单位和个

人不得赴境外开展现实世界资产代币化

业务。

通知强调，企业、个体工商户注册名

称和经营范围中不得含有“虚拟货币”“虚

拟资产”“加密货币”“加密资产”“稳定币”

“现实世界资产代币化”“RWA”等字样或

内容。

通知提出，持续整治虚拟货币“挖矿”

活动。依法严厉打击虚拟货币、现实世界

资产代币化相关诈骗、洗钱、非法经营、传

销、非法集资等违法犯罪活动，以及以虚拟

货币、现实世界资产代币化等为噱头开展

的相关违法犯罪活动。

8部门联合发文进一步防范
和处置虚拟货币等相关风险

关乎千家万户的事，再仔细都

不为过。

预制菜添加剂怎么控？营养好

不好？保质期多久才合适？近期，

这盘“提前做好的菜”，成了不少消

费者关注的话题。

首次为预制菜安全“立规矩”。

2月6日，国家卫生健康委、国家市场

监督管理总局等部门就预制菜国家

标准等征求意见，明确预制菜的术

语和定义、原料要求、食品添加剂使

用要求、营养品质要求、如何自主明

示等。这不仅是加强食品安全监管

的重要举措，更是回应民生期待、引

导健康消费、推动产业高质量发展

的重要一步。

据介绍，近年来，随着预制菜工

业化、规模化、标准化生产的出现和

快速发展，为加强对这种新业态的

监管，需要对预制菜的原料、生产经

营、贮存运输、包装标签等各环节强

化风险管理，以保证预制菜的安全

性和营养品质。

预制菜将有权威“说法”——

过去，市场上产品五花八门，概

念各说各话。

此次征求意见稿给了预制菜更

明确的定义：预制菜肴是以一种或

多种食用农产品及其制品为原料，

使用或不使用调味料等辅料，不添

加防腐剂，经工业化预加工（如搅

拌、腌制、滚揉、成型、炒、炸、烤、煮、

蒸等）制成，配以或不配以调味料

包，加热或熟制后方可食用的预包

装菜肴产品。

同时，征求意见稿划清界限：主

食类食品（如速冻饺子、包子）、净菜

类食品（仅经清洗、切割的蔬菜）、即

食类食品（如即食鸡胸肉、即食沙拉）

等，都不属于本标准管理的预制菜范

畴。

“这一定位，既抓住了菜肴和需

后续烹饪的核心特征，也避免了与

现有其他食品标准的交叉管理，让

监管更精准、更具针对性，让消费者

更明白。”国家食品安全风险评估中

心标准二室主任王君说。

向“防腐剂”说不，给“添加剂”

做减法——

对预制菜而言，原料安全是第

一道关。应符合相应的食品标准和

有关规定，不应使用腐败变质的原

料；农药残留、兽药残留、污染物等

应符合相应规定；鼓励建立稳定的

供货渠道，确保原料可追溯……预

制菜国标要从源头端堵住“以次充

好”。

“预制菜是否含防腐剂”是公众

的关切之一。对此，征求意见稿态

度鲜明，给消费者吃下“定心丸”：生

产加工中不得添加防腐剂。

食品添加剂也要“瘦身”。根据

要求，食品添加剂“非必要不添加”，

并尽可能减少使用品种和使用量。

同时，不应掩盖食品腐败变质以及

食品本身或加工过程中的质量缺

陷，不应以掺杂、掺假、伪造为目的

使用食品添加剂。

这意味着，企业需通过提升工

艺和技术来保鲜保味，而不是过度

依赖食品添加剂。

营养不能少，保质期最长不应

超过12个月——

宜采用先进技术或设备最大程

度保留原料的营养成分；熟制过程

应避免过度烹饪；鼓励采用气调保

鲜、冰温保鲜等有利于保鲜的技术，

以及非热加工、包埋运载等营养与

风味稳态化技术……一系列“硬杠

杠”确保预制菜更贴近群众健康膳

食需求。

同时，生产企业应在保障食品安

全的前提下，综合考虑营养品质、原

料属性、生产工艺、贮运条件、包装性

能、消费方式和产品特点等，合理设

定产品的保质期，最长不应超过12个
月。

“12个月的最长期限兼顾了公

众诉求和企业生产经营的现实需

要。”王君表示，起草组在对200多家

企业、超千款市售预制菜产品的预

加工方式、贮存方式等参数进行调

查分析的基础上，统筹考虑公众期

待、营养品质、风味口感和产业发展

等因素，要求企业尽量缩短产品保

质期。

此外，同步征求意见的相关文件

还鼓励餐饮服务提供者根据自身经

营实际，自主明示菜品加工制作方

式。

让老百姓吃得方便，更要吃得

明白、吃得放心，这是产业可持续发

展的根基，也是以“最严谨的标准”

守护“舌尖上的安全”的题中之义。

我们期待，这份即将落地的国标，能

真正守护好百姓的盘中餐。

（新华社北京2月6日电）

新华社北京2月6日电（记者彭韵佳）

一份生育津贴，连着民生期盼，更显政策温

度。记者6日从国家医保局获悉，全国范围

内已实现生育津贴直接发放至个人，生育保

障红利直达群众手中。

生育津贴是参保女职工产假期间的“专

属工资”，由生育保险基金支付。它不仅能

保障女职工产假期间的经济收入，也能让婴

儿得到必要的照顾与哺育，减轻家庭育儿的

后顾之忧。

此前，生育津贴一般由医保经办机构发

放给用人单位，再由用人单位支付给个人。

2025年的全国医保工作会议明确部署，要

求全面实现生育津贴按程序直接发放给参

保人。

在前期多地全面实现生育津贴直达

个人的基础上，其他省份积极响应：贵州

和广西自 2026年 1月 1日起全面落实、北

京从 2026 年 1 月 31 日起调整发放方式、

新疆于 2026年 2月 1日起全面推行、天津

已实现企业女职工生育津贴直接发放至

个人。

至此，生育津贴直达参保人在全国范围

内实现。

为了让宝妈们产后安心休养，医保部门

进一步减少环节、简化材料、压缩时限，实现

生育津贴审核支付10个工作日内办结。更

便捷的是，不少地区依托国家医保服务平台

App、地方医保App等数字化渠道，让参保

女职工“动动手指”即可线上申领。

数据显示，2024年参保女职工人均生

育津贴达2.83万元，为万千生育家庭送上实

打实的支持。

生育津贴直达，只是生育保障的一个缩

影。近年来，医保部门持续织密生育保障

网，生育医疗费用实现从“十月怀胎”到“一

朝分娩”的全周期保障。

如今，全国均已将符合条件的辅助生

殖项目纳入医保支付范围；11 个省份实

现政策范围内住院分娩医疗费用全额保

障；部分省份将分娩镇痛纳入医保报销；

新生儿“出生一件事”联办，推进持出生医

学证明参保，实现“出生即参、待遇即

享”……一项项务实举措，让宝妈们更添

安心与底气。

新生命的到来，是家庭的喜事，更是

社会的期盼。国家医保局表示，将继续指

导地方优化流程与服务，不断提升参保群

众的获得感和满意度，助力构建生育友好

型社会。

全国实现生育津贴直达个人

新华社石家庄2月6日电 记者从 2月
5日至 6日在河北廊坊举行的 2026年度全

国基础教育重点工作部署会上获悉，2026
年，教育部将持续推进校园餐、教辅、校服等

专项整治，加强校园餐全链条监管，严把教

辅征订“入口关”，推进校服采购规范化，严

查利益输送、贪腐行为，坚决维护学生和家

长合法权益。

围绕深化考试评价改革，教育部提出，

将有序推进中考改革，开展中考命题评

估，提高命题质量，减少超纲超标、死记硬

背和“机械式刷题”，引导教学回归育人本

质。各地要同步做好招生改革，在积极扩

大高中教育资源、增加人民群众接受良好

教育机会的同时，鼓励有条件的地方通过

积极扩大优质普通高中指标到校比例，探索

登记入学、均衡派位、划片招生等多元化录

取改革，淡化升学竞争。

在深入开展阳光招生专项行动方

面，教育部要求，义务教育落实免试就近

入学，全面推进均衡编班。普通高中严

格执行属地招生和“公民同招”政策，规

范清理不合理的招生政策，坚决守住教

育公平底线。

此外，教育部提出，2026年将加强对学

前一年免费政策落实情况的摸底调研，也将

推进托幼一体化幼儿园建设，支持有条件的

幼儿园招收2至3岁幼儿。

教育部将持续推进校园餐、
教辅、校服等专项整治

新华社北京2月6日电（记者马卓言
温馨）近期，“Becoming Chinese（成为中国

人）”成为世界各大社交平台热门话题。外

交部发言人林剑 6日在回答有关提问时表

示，历史与现代、传统与时尚的混搭组合，

带来了独一无二的新奇感受，使中国作为

全球旅游目的地的吸引力持续增强，各国

民众对中国的好感度不断攀高。热忱欢迎

外国朋友来中国过春节。

当日例行记者会上，有记者问：近期展

示中式生活的视频在世界各大社交平台走

红，“Becoming Chinese（成为中国人）”成为

网络热门话题。前不久英国首相斯塔默访

华期间，有外媒驻华记者坦言，在中国生活

安全又方便，中国是宜居的好地方。发言

人对此有何评论？

“很高兴看到越来越多的外国朋友有

意愿、有机会感受中国的发展变化，体验中

国百姓的烟火日常。”林剑说。

林剑表示，事实上，在许多外国朋友眼

中，感受中国、认知中国早已超越长城、熊

猫、美食等传统符号。在中国，外国朋友既

能享受“一部手机走天下”的极致便捷，也

能体味中式生活满满的仪式感；既惊叹于

高铁、5G等超级基建，也能在小众“宝藏城

市”中漫步探索；既能打卡新潮有趣的硬核

科技，也能体验慢工细活的非遗传承。历

史与现代、传统与时尚的混搭组合，带来了

独一无二的新奇感受，使中国作为全球旅

游目的地的吸引力持续增强，各国民众对

中国的好感度不断攀高。

林剑说，据统计，2025年外国人出入境

人次超过 8200万，同比上升 26.4%，其中免

签入境人次同比上升接近50%。

“春节是中国文化的超级 IP，马年春

节即将来临。数据显示，最近两周外国游

客春节来华机票预订量同比增长超过

400%。我们热忱欢迎外国朋友来中国过

春节，体验热情友好，感受温暖喜庆。”林

剑说。

外交部回应“成为中国人”
成为网络热门话题

吃得省心更安心！

预制菜将迎首个国标

千年海口，百年骑楼。

海口骑楼老街是现今国内骑楼

建筑保留规模最大、保存基本完好、

极富中西特色的历史文化街区，保存

下来的骑楼有600多座。它见证了海

口曾经的商埠繁华，也承载着海口这

座城市的百年记忆。

临近春节，采买年货的本地居

民和旅游度假的游客纷至沓来，海

口骑楼老街里，每一条街巷都人头

攒动、摩肩接踵。据统计，海口骑

楼老街的客流量从 2023 年 200 多万

人次跃升至 2025 年 1500 多万人次，

预 计 2026 年 全 年 客 流 量 将 突 破

2000万人次。

近悦远来，人气渐旺。人们都

说，曾一度衰败的海口骑楼老街，如

今又“火起来了”。

而客流量激增的密码，正在于老

街的文化价值被激活。

这些年，海口骑楼老街在对文物

本体“修旧如故”的同时，精准打造与

骑楼文化适配的业态，大幅提升了街

区活力。

“我们引导提升了150多家商铺，

相当于让整个街区成为一个开放的

大型购物中心，通过文化气息吸引人

气，人气转化为商气，再通过商气反

哺文气。”海口骑楼老街投资开发有

限公司总经理凌红伟说。

两座挥手告别的雕塑隔街相望；

一位戴着眼镜的老华侨坐在凳子上，

身前放着行李箱……老街上，一个个

雕塑复活了城市文化记忆，可以让市

民游客直观地了解南洋文化。老街

两边，泰昌隆、蔡升记、宝丰堂等一个

个曾经辉煌一时的老字号，刻印依然

清晰可辨。

海口骑楼老街所承载的南洋文

化，不仅体现在建筑和雕塑上，也体

现在商业业态上。

“尚南堂，下南洋；别妻儿，告爹

娘……”在老街的一栋骑楼建筑内，

一家主打鹧鸪茶的商铺生意兴隆。

尚南堂是 20世纪初创立于海口老埠

头的鹧鸪茶铺，后毁于战火，如今在

骑楼老街再现昔日辉煌。除老字号

外，泰国商品专卖店、南洋伴手礼店

等新潮店铺也越来越多，给市民游客

更多选择。

走在海口骑楼老街上，海南文化

元素随处可见。公仔戏、椰雕、黎锦、

琼剧、八音……市民游客既可以沉浸

式体验这些非物质文化遗产的魅力，

也可以购买相关文创产品。

如果逛累了，可以停下来喝杯兴

隆咖啡或者吃碗清补凉，还可以品尝

文昌鸡、糟粕醋、东山羊、簸箕饭……

海南 19个市县的代表性美食和特色

小吃在老街都触手可及。本地居民

与游客挤在小店里用餐，构成一幅充

满烟火气的生活画卷。

海口骑楼老街的独特魅力就在

于，它不仅仅是知名的文化景区，更

是美好的人居社区。

至今老街里还生活着很多居民，

海口市民也把它当作日常休闲购物

的场所。对老街坊来说，家在景区

里、景区里有家，来来往往的游客已

经成为日常生活的一部分。对游客

来说，景区里居民的日常生活真实可

感，无形中增加了对海口这座城市的

亲近感。

本地居民住得舒心，外地游客玩

得尽兴，消费活力在这里得到充分激

发。海口骑楼老街正成为既让游客

喜欢又让本地人叫好的公共空间。

作为中西合璧的建筑艺术，骑楼

的存在，是海口作为港口城市开放包

容的例证，如今更是入境游客到访海

南的重要旅游目的地。

来自俄罗斯的游客奥列格和萨

沙是一对情侣。他们告诉记者，选择

来海口骑楼老街是因为这里的文化

对他们很有吸引力，而且这里购物很

方便，“我们买了一些茶叶和零食，感

觉还没有逛够”。

凌红伟介绍，近年来海口骑楼老

街接待的入境游客不断增多，有印度

尼西亚、泰国、马来西亚等东南亚客

人，也有欧美等国客人。“入境游客的

‘提袋率’很高。我们正在建英文网

站推广海南文创产品，也在打造入境

游客支付服务示范区，让骑楼老街更

加国际化。”

越来越多兼具文化韵味与独特

体验的新兴消费场景，正在海口骑楼

老街里拓展。

近日，海口市人民政府正式印发

《海口骑楼建筑历史文化街区保护规

划》，聚焦人居环境改善和活化利用，

鼓励打造博物馆、文创空间、非遗工

坊等文旅载体，推动文商旅深度融

合，让骑楼老街成为留住乡愁、传承

文化、造福人民的城市文化“金名片”

和“会客厅”。

（新华社海口2月6日电 记者

刘邓 许雨深）

海口：百年骑楼 近悦远来
央媒看海口
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