
◆老牌突围 守正创新拓市场
炉火静静煨煮，香气引人垂涎……

在海口龙华沿江饭店的后厨，厨师正热

火朝天地烹制文昌鸡，火候与时长拿捏

得恰到好处。一盘盘被端上餐桌的白切

鸡皮黄肉嫩、汁水丰盈——这是一众食

客到店必点的招牌菜品。

作为承载着经典琼味记忆的老字号

品牌，海口龙华沿江饭店深耕文昌鸡烹

饪技艺数十载，凭借对匠心品质的坚守

积累群众口碑。面对餐饮消费迭代升级

的新形势，老牌餐饮如何突破瓶颈、吸引

新客群，成为老字号转型发展的重要课

题。对此，海口龙华沿江饭店第五代传

承人符之望用行动给出答案：守好老味

道，拥抱新市场。

近年来，符之望在坚守古法口味的

同时不断创新升级，带领团队研发出盐

焗鸡、椰子鸡等多款便携伴手礼，让省外

食客也能品尝地道琼味。与此同时，他

持续拓宽市场布局，不仅稳步进驻北京、

上海、重庆等多个城市，还带着品牌积极

扬帆“出海”，顺利落地新加坡开设线下

门店，在保留招牌文昌鸡的基础上，加入

黄灯笼蒸鱼、海南斋菜煲等多款经典琼

味。该门店自开业以来客流量持续攀

升、口碑节节走高，成为当地颇有名气的

网红餐厅。这也是琼菜文化走出海岛、

走向国际的一个生动缩影。

本土老字号创新突围的故事，正在

椰城不断上演。龙泉集团创立至今已有

30余年，面对数字化消费蓬勃发展的新

形势，龙泉集团主动拥抱变革，全面搭建

线上销售矩阵，研发推出多款地道风味

礼盒，并通过常态化直播实现全国发货，

扩大品牌影响力辐射范围。“作为老字

号，要在传承中求突破、在变革中谋发展，

推动老字号从‘线下老店’向‘全域品牌’

转型。”龙泉集团办公室主任蒋伟丽说。

当前，我市正聚力推动老字号餐饮

品牌引入与集群培育，一方面积极招引

外地优质老字号品牌落地椰城——东来

顺、全聚德等品牌相继入驻王府井海垦广

场；另一方面全力培育老字号集群——依

托骑楼老街的历史文化底蕴，引入古越

龙山、东阿阿胶等 80余家中华老字号及

省市级老字号品牌，打造博爱路老字号

集聚区，推动形成“老字号集聚、特色化

发展、规模化增效”的产业发展新格局。

◆政策赋能“真金白银”促升级
日前，2026年海口市“工会杯”烹饪

技能大赛暨“海口一桌菜”厨艺展示交流

赛在骑楼老街火热开赛，来自全市 25支
餐饮企业队伍的 75名选手同台竞技，使

用海南本地生鲜食材、特色物产，创新研

发出一道道兼具颜值与风味、融合传统

与新潮的琼菜作品，赢得现场市民游客

的掌声与认可。

厨艺赛事好戏连台。第二届海峡两

岸（海南）青年厨艺展示交流赛也于近日

举办，琼台青年厨师以菜为媒、以技会

友，在风味碰撞中深化饮食文化交流，搭

建起两岸餐饮行业融合发展的桥梁。

“海口坐拥得天独厚的旅游资源与

自贸港政策优势，加上食材资源丰富，餐

饮消费市场潜力巨大。”海南省烹饪协会

会长陈建胜认为，举办厨艺赛事、行业交

流活动，可以让更多人了解海口的优质

食材、独特的琼菜技艺，还能助力从业者

拓宽视野、交流经验、精进技艺，持续推

动海口餐饮产业提质升级。

餐饮行业活力涌动的背后，是政策

红利的持续赋能。今年4月出台的《海口

市消费新业态新模式新场景试点项目与

资金管理办法》，提出支持具有引领性的

国内外品牌开设高能级首店、旗舰店、概

念店；支持老字号企业、新消费品牌企业

依托本地优质消费资源，开设新店、旗舰

店，或联动其他 IP品牌企业开设跨界联

名店，开发推出“老牌新品”“国货潮品”，

单个项目补助金额不超过500万元。

在餐饮消费层面，海口紧抓有奖发

票试点工作契机，以“真金白银”的奖励

调动市民主动消费的积极性，双向激活

商户经营活力与群众消费热情。同时把

握春节、“五一”、欢乐节等节庆契机，分

批投放政府消费券，积极在餐饮领域让

利惠民，进一步降低市民消费成本。市

商务局有关负责人介绍，下一步将依托

消费新业态新模式新场景试点契机，加

大国内外知名首店招引力度，支持本土

老字号创新发展，持续丰富餐饮业态供

给；同时发力消费端，通过发放消费券、

开展促消费活动等举措，持续助力全市

餐饮消费市场高质量发展。

◆首店集聚 转角遇见新滋味
8月 8日中午，正值用餐高峰期，海

口万象城负一层的万象食集人气十足。

在博多天一天妇罗牛排饭铺面的开放式

厨房内，厨师精准把控油温，大虾、时蔬

被裹上薄如蝉翼的面衣入锅，瞬间变得

金黄酥脆。食客们围坐一旁，观赏料理

制作的全过程，在滋滋作响的烟火气中，

第一时间品尝这份新鲜出炉的美味。

“一直很喜欢吃天妇罗料理，之前外

出旅游才能吃到，现在在海口就能打

卡。”市民林蓉和朋友专程前来探店，桌

上还摆着芝士肉干吐司、泰式奶茶等多

家万象食集新店的特色餐食。“海口的餐

饮新店越来越多，美食选择更加丰富，日

常生活都更‘有滋有味’了。”林蓉笑着说。

作为海口万象城今年 6月新推出的

美食主题空间，万象食集集中引进博多

天一天妇罗、李山山茶事、朴下隆九等 7
家海南、海口首店。多元新锐餐饮品牌

的集群亮相，让商场美食消费场景进一

步丰富。万象食集首店集群开业以来，

凭借差异化风味火热“出圈”，吸引许多

市民游客前来寻味打卡，成为海口颇具

人气的餐饮新地标。

海口商圈的餐饮首店版图正持续扩

容。在龙湖海南海口天街，近期开业的

小红馆、福和面馆、嬷冉广西菜等海南首

店，凭借创意菜式与新潮就餐环境，成为

不少椰城市民探寻美食的新去处。

“我和家人平时很喜欢逛龙湖天街，

这里经常有首店开业，总有不一样的新

鲜感。”市民王瑞杰说，层出不穷的餐饮新

店为生活增添了不少“探索未知”的趣味。

今年以来，龙湖海南海口天街持续

加大品牌招引力度，上半年共集中引进

30家国内外知名首店品牌，其中餐饮类

首店涵盖新式茶饮、面包甜点、创意融合

菜、地域特色小吃等多元品类，此外还开

展了阿拉比卡咖啡快闪、可口可乐快闪、

“蓝带啤酒交易所”等餐饮类海南、海口

首展活动，以持续上新的商业资源，不断

激发商圈消费新活力。

引进一家首店，激活一片商圈。放

眼椰城，各类餐饮首店落地，不仅丰富了

市民游客的味蕾感受，更形成“首店打

卡、流量集聚、消费扩容”的良性循环，持

续提升城市消费吸引力，为海口建设时

尚消费活力之城增添餐饮新动力。

▲位于骑楼老街的沿江·海南鸡饭餐厅内，工作人员为食客送上
特色风味餐食。

▲在2026年海口市“工会杯”烹饪技能大赛暨“海口一桌菜”厨艺
展示交流赛中，参赛选手正在调试菜品。

▶在2026年
海口市“工会杯”烹
饪技能大赛暨“海口
一桌菜”厨艺展示交
流赛中，参赛选手制作
的菜品兼具颜值与风味。
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□本报记者 陈歆卓

当开放式厨房里

的天妇罗伴着滋滋响

声新鲜出炉，当传统老

字号研发的琼味伴手

礼不断推陈出新，当琼

味创意料理在百年街

巷 间 产 生 匠 心 碰 撞

……海口的餐饮版图

正不断扩容，用一道道

“新滋味”丰富着椰城

热气腾腾的生活画卷。

从新潮首店的落

地生根，到老字号的破

圈突围，海口餐饮产业

新旧动能转换正不断

加速——

首店的涌入，为城

市注入新鲜血液，带来

多元风味和新潮理念，

精准捕捉着年轻一代

对“新鲜感”的渴望，搅

动了海口建设时尚消

费活力之城的“一池春

水”；而老字号的守正

创新与勇敢“出海”，则是在守护城市

文化根脉与集体记忆的基础上，让地

道琼味在传承中焕发崭新生机，到更

广阔的舞台上讲述海南美食故事。

蓬勃生长的餐饮新业态，最终化

作海口市民餐桌上热气腾腾的烟火

气，让这座城市的日常变得更有滋

味。从“引进来”到“走出去”，从“守

匠心”到“拓新局”，海口餐饮业的升

级更新，不仅激活了消费市场，更在

潜移默化中提升着人们的生活品

质。在高标准建设海南自贸港核心

引领区和“六个之城”的进程中，这些

“舌尖上的变化”，便是海口市民群众

触手可及的获得感与幸福感，城市的

宜居底色也在一日三餐中变得愈发

鲜明、温暖。
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记者手记

酥脆的天妇罗在油锅里滋滋作响，老字号文昌鸡饭店内传出浓郁香气，新式茶饮店推出多种特色口味……8月8日，正值周末，海口骑楼老街、龙湖天街、万象城等商圈人潮涌动，

各类餐饮门店以多元风味“争抢”着消费者的注意力。从创意轻食到特色茶饮，从新入驻首店到“硬核”老字号，椰城市民的餐饮消费选择愈发丰富。这场从“味蕾”出发的消费升级，

生动展现了海口餐饮消费市场的蓬勃活力，也为海口打造时尚消费活力之城注入了强劲动能。

餐饮业是稳就业、促消费、惠民生的重要载体，也是展现城市发展活力的重要窗口。今年以来，海口依托海南自贸港政策红利和独特区位

优势，持续深耕餐饮消费市场，一手做强首店经济集聚新潮风味，一手推动本土老字号守正创新，通过政策赋能、

场景提质、业态扩容，持续完善餐饮产业体系，助推全市餐饮行业高质量发展。

◀海口万象城的万象
食集吸引了不少市民游客
前来寻味打卡。

▲在龙湖天街的小红馆
餐厅内，顾客正在品尝美食。

▲在第二届海峡两岸（海南）青年厨艺展示交流赛现场，造型别致的
创意菜肴亮相。

▲沿江·海南鸡饭餐厅的招牌
菜品文昌鸡皮黄肉嫩、汁水丰盈，
深受顾客青睐。

本版图片均由本报记者 康登淋 摄

添一把消费热火

烹一道百味椰城

海口持续推动餐饮业提质升级绘就消费新图景

□本报记者 陈钰婷 陈歆卓

▲位于龙昆南路的龙泉渔村店内，工作人员正在摆放各类特色
风味礼盒。


